HOGAR SAN JOSE SARAMITA
CRONOGRAMA CAPACITACION EN BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

TEMA MES

Criterios minimos de aceptacion y rechazo alimentos jun-21

Generalidades de nutricidn ' jul-21

Organizacion y distribucidn ago-21

Estandarizacion de porciones sep-21

BPM y su normatividad oct-21

Generalidades de BPM nov-21

Limpieza y desinfeccién dic-21

Lavado de manos ene-22

Elementos de preteccién parsonal feb-22

ETAS mar-22

Analisis temperaturas de alimentos abr-22

Criterios minimos de aceptacidn y rechazo alimentos may-22

Generalidades de nutricidn jun-22

‘ -
FECHAS NOMBRE CARGO/ROL Flﬁl‘ﬁ_’m§ i

Elabord Hiamy,
4joaja022  |GIOVANNA RAMIREZ NUTRICIONISTA €
Aprobd _
ajoareozz  |HNA ELIA MENDOZA COORDINADORA éf@fﬁ%(ﬁ




